CROQUANTS  PROVENCAUX
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Pour 10 à 12 personnes
1 sachet de levure chimique

1 sachet de sucre vanille

3 œufs

250 gr de sucre

300 gr d’Amandes Entières

400 gr de farine

Mélanger les jaunes d’œuf avec le sucre et le sucre vanille

Ajouter les blancs en neige et les amandes

Ajouter la farine et la levure

Faire des boudins d’environ 3 cm de largeur et environ 15 mm de hauteur

Mettre au four 150° et environ 45 mn

Couper immédiatement à la sortie du four 

Bonne dégustation
